
BAR SPECIALS

P O T A T O  W A F F L E S     
Bacon, Sour Cream, Maple

シュレッドポテトの
ワッフル
サワークリームとクリスピーベーコン
シュレッドしたポテトとパンケーキ生地をクラリ
フェバターとパルメザンチーズで芳ばしく焼き上げ、
サワークリームとクリームチーズのスプレッドで
濃厚な味に。クリスピーベーコンとメープルシロップ
のコンビネーションがお酒によく合います 

1,200

S P I C Y  S T U F F E D
M U S H R O O M S  
Bacon, Gruyere Cheese, Red Pepper, Quinoa

チーズを詰めた
シイタケマッシュルーム
グリエールチーズをたっぷり使ったスタッフィング
がオーブンで焼かれ、とろりと溶けてシイタケの
旨味を引き立てます。トッピングのクリスピーキノア、
レッドペッパーが味わい、食感ともに良いアクセ
ントになっています

1,200

B U R R A T A  W I T H
M A R I N A T E D  T O M A T O  
Garlic Toast

ブラータチーズの
ブルスケッタ
芳ばしく焼き上げたガーリックトーストに、イタ
リア産ブラータチーズと自慢のトマトマリネを
のせたブルスケッタ。シンプルなだけに濃厚チーズ
とトマトの酸味についつい手が出ます

1,200

S P I C Y  T U N A  T A R T A R
Chipotle Mayo, Onion, Caper, 
Cilantro, Sunflower Seeds 

スパイシーツナタルタル
燻製した唐辛子「チポトレ」とマヨネーズで味付け
したマグロのタルタル、シラントロ（香菜）が
効いたエスニックなテイストは、クリスピーな
コーントルティーヤとの相性抜群です

1,200

C L A S S I C  H I G H B A L L   Whisky & soda 　　　　　950
クラシックハイボール

G I N  &  T O N I C   Gin & tonic　　　　　　　　　　950
ジントニック

A P E R O L  S P R I T Z   Aperol, white wine, soda    　　　950
アペロールスプリッツ
アペロール、白ワイン、ソーダ｠

G R A P E  F R U I T  P A L O M A
Grape fruit juice, lime juice, tequila, soda   　　　　　1,100
グレープフルーツパロマ
グレープフルーツジュース、テキーラ、ライムジュース、ソーダ

P E A R  C O L L I N S   Pear puree, gin, tonic, lemon juice　1,100
ペアーコリンズ
洋梨のピューレ、ジン、トニック、レモンジュース

C R A N B E R R Y  H O L I D A Y   Cranberry juice, vodka, lime　1,100
クランベリーホリデー
クランベリージュース、ウォッカ、ライム

COCKTAILS

C L A S S I C  M I M O S A   Orange juice, sparkling wine　990
クラシックミモザ
オレンジジュース、スパークリングワイン

C L A S S I C  B E L L I N I   Peach puree, sparkling wine　990
クラシックベリーニ
ピーチピューレ、スパークリングワイン

F O U R  F L O W E R  M I M O S A
Four flower juice, sparkling wine　　　　　　　　　990
フォーフラワーミモザ
フォーフラワージュース、スパークリングワイン

B R U N C H  P U N C H
Orange & pineapple juice, vodka, sparkling wine, ginger ale, fruits　1,100
ブランチパンチ
オレンジ&パイナップルジュース、ウォッカ、スパークリングワイン、ジンジャーエール、フルーツ

B L O O D Y  M A R Y
Tomato jucie, vodka, lemon juice, Worcestershire sauce, Tabasco, horseradish, pickles　1,100
ブラッディーメアリー
トマトジュース、ウォッカ、レモンジュース、ウスターソース、タバスコ、ホースラディッシュ、ピクルス

BRUNCH
COCKTAILS

S M O K E D  S A L M O N
R I L L E T T E S　
Marinated Onion, Peach Aprricot

スモークサーモン
リエット
サラベス自慢のスモークサーモンを使ったリエットは
NYオーナーのレシピを忠実に再現しています。
薄焼きのイタリア産クラッカーに挟み、ピーチ
アプリコットスプレッドとオニオンマリネを
添えています

1,200


